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Tischformen 

Rechteckige Tische 

Runde Tische 



http://www.suministroscem.com/complementos-de-mesa-y-barra/cafeteriabar/teteras-cosmos/337.html


Hilfsmittel der Servicekräfte 

Feuerzeug  

Kugelschreiber 

Notizheft 

Vorgesehene 

Kleidung 



  Gabeln: Dessertgabel, Fischgabel, Tafelgabel 

   Messer: Dessertmesser, Buttermesser, Tafelmesser ,           
                   Steakmesser 
   Löffel: Dessertlöffel, Teelöffel, Kaffeelöffel, Tafellöffel 

Besteck 



5) Gläser: Wasserglas, Weißweinglas, Rotweinglas 

Flûte 

modern 

Water glass White wine glass Red wine glass Flûte Champagne cup Liquer glass 

klassisc 

White wine glass Red wine glass Water glass 

 

 

 

 

 

 
ÅDer Unterschied zwischen der modernen und klassischen 

Form ist die Länge des Glasstiels , die Glashöhe sowie die 
Karaffe 



Gläserformen: 

Rotweinglas 

 

 Charakteristisch ist die bauchige 

Form des Kelchs. Durch den 

zum Rand hin verjüngten Kelch 

können sich Aromastoffe am 

besten entfalten.  

 

Weißweinglas 
 

Charakteristisch ist der schlanke 

Kelch mit 100cm³. 



 

 

Shot glass  
 

Das Volumen beträgt 25 ï 50 cm 3.  

 

 
 

 

 

Likörglas 
 

Charakteristisch ist eine langer 
Stiel und einen nach oben 
verjüngenden Kelch mit einem 
Volumen von 25 ï 50 cm 3.  



Porzellan: 
 GroßerTeller, Suppenteller, Kleiner Teller, Brotteller (oder Brotkorb) 

Platzteller Großer Teller Suppenteller Kleiner Teller Brotteller  Flacher Teller  







Sideboards 


