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Vorwort  

  Die Verfahren zur Lebensmittelzubereitung 
unterliegen einem ständigen Wandel . Die 
schwere  körperliche  Handarbeit  in der  
Küche  wird  weniger , je mehr  neue  
Technologien  zur  Lebensmittelzubereitung  
eingesetzt  werden . Zukünftige  Beschäftigte  
in diesem  Sektor  müssen  lernen , wie  
Geräte  zur  Lebensmittelzubereitung  und 
andere  Küchengeräte  sicher  einzusetzen  
sind . 



Vorwort  

   Moderne Geräte zeichnen sich durch gute 
Qualität und exzellentes Design aus . Viele  
haben  ein  attraktives  Erscheinungsbild , 
sind  stabil , leicht  zu bedienen  und mit  
Mikroprozessoren  und Steuersystemen  
ausgestattet . Neue  Verfahren  zur  
Energieeinsparung  werden  implementiert . 
Die neuen  Geräte  erfüllen  alle  
europäischen  Vorschriften  und werden  mit  
dem  internationalen  ISO 9001 Qualitäts -  
zertifikat  ausgezeichnet .    



Klassifizierung  der  
Küchengeräte  

Küchengeräte  werden  in die folgenden  Gruppen  unterteilt :  

 

 

 

 

Gemüseschälmaschinen  

 

Gemüseschneidemaschinen  

 

 
Elektrischer  Fleischwolf  

 

Teigmischer  
 

Herde  

 

Elektr opfannen ,  
Crêpes-Pfannen  

 

Friteusen  

 

Backöfen  


